
...prilagodljiva izolir kutija 
održava vruće vrućim 

i hladno hladnim.

Thermo - Kuli® delta plus 
održava temperature 
od –20c° do +110c°,
te zahvaljujući zbijenoj
neporoznoj površini 
i dodatnom plastičnom
ulošku jamči higijenu
HACCP – komformnost.

Thermo - Kuli® delta plus
je izolir kutija sa neograničenim mogućnostima.

Kompaktibilna za Gastro/Euro norme!

Ispunja HACCP-Normu!

Sa odvajajućim ulośkom!

Thermo-Kuli 
delta plus

®

Sa ili bez uloška Thermo - Kuli® delta plus
plus nudi visoku higijenu prilikom svakodnevnog 
korištenja za transport – ili skladištenje 
temperaturno osjetljive robe. Ono je idealno 
višenamjensko sredstvo za catering i kućanstvo.

Certified 
DIN  EN  ISO 9001
Reg. No. 63545

vanjske mjere (mm)
400 x 400 x 240
unutarnje mjere (mm)
340 x 340 x 180

vanjske mjere (mm) 
600 x 400 x 280
unutarnje mjere (mm)
540 x 340 x 220

vanjske mjere (mm)
670 x 470 x 305
unutarnje mjere (mm)
610 x 410 x 245

vanjske mjere (mm)
780 x 400 x 315
unutarnje mjere (mm)
720 x 340 x 255

K 3418 „Pizza-Box“
broj artikla  773303418
EAN-Code 4031371034185
48 komad/palete

K 1122 „Gastro-Norm 1/1“
broj artikla  773301122
EAN-Code 4031371011223
28 komad/palete

K 6425 „Euro-Norm“
broj artikla 773306425 
EAN-Code 4031371064250
14 komad/palete

K 11326 „Gastro-Norm 1-1/3“
broj artikla  773311326
EAN-Code 4031371113262
18 komad/palete

iskoristiva visina  180 mm
unutarnji volumen 21 l

iskoristiva visina  220 mm
unutarnji volumen 40 l

iskoristiva visina  245 mm
unutarnji volumen 62 l

iskoristiva visina  255 mm
unutarnji volumen 62 l

Tehnički podaci / pregled proizvoda 

Overath GmbH
Donrather Straße 15 - 19
D-53797 Lohmar
Germany 
Telefon: + 49 (0) 22 46 / 92 41 - 0
Telefax: + 49 (0) 22 46 / 92 41 - 35
e-mail: contact@overath.com 
www. overath.com . . .Serial  Individuality

...Serial Individuality

RENIC CONTACTO d.o.o.
Mr. Ante Renic 

Gornji Bukovac 88 
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Croatia 
tel. +38512340887 
fax. +38512340888 

e-mail: info@renic-contacto.hr 
www.renic-contacto.hr

RENIC CONTACTO d.o.o.
Mr. Ante Renic 

Gornji Bukovac 88 
10000 Zagreb 

Croatia 
tel. +38512340887 
fax. +38512340888 

e-mail: info@renic-contacto.hr 
www.renic-contacto.hr



…udovoljava visokim
higijenskim 

zahtjevima

Optimizirali smo  Thermo - Kuli® te ga nazvali 
Thermo - Kuli® delta plus. «Plus» predstavlja dodat-
na, korisna svojstva, koja su usavrsena kroz završne
obrade proizvoda.Time Thermo - Kuli® delta plus
slijedi nove aktualne spoznaje iz gastronomske-
catering svakodnevnice.

Pjenušava polipropilenska kutija sadrži izrazito 
visoku čvrstoću i iznimna svojstva izolacije.

Nova površinska struktura spriječava ulazak 
neželjenih klica i bakterija u unutrašnjost 
kutije.

Kutija je zbog takve površine prikladna za 
prijevoz svježih i smrznutih namirnica i onda 
kada nisu zapakirane.

Plastični uložak je odvojiv, omogućuje jed
nostavno čišćenje i u perilici za posud-e.

Dugotrajna kutija je proizvedena od materijala 
kojeg je moguče reciklirati.

Izvrsna izolacija omogućuje optimalno 
očuvanje proizvoda prilikom transporta 
od proizvodača preko prodavaonice pa sve do 
krajnjeg korisnika.

Dublji ergonomski utori povećavaju udobnost 
nošcenja.

Praktični utori na bočnoj strani
olakšavaju umetanje i vad-enje
plastičnog uložka kao i gastro posuda.

Thermo - Kuli® delta plus
ima nezamjenjivu bi-color-optiku

i mogučnost slaganja sa i bez
poklopca.

Gore: Uobičajene jednomaterijalne izo-
lir kutije imaju poroznu površinu u koju
prodiru ostaci hrane i tekućine.

Dole: Nova visoko zgusnuta površina
Thermo - Kuli® delta plus-a je apsu-
lutno zbijena i  sprječava neželjeni raz-
voj bakterija.

Thermo - Kuli® delta plus
nudi sigurnost i jednostavno nošenje.
Novo oblikovani ergonomski utori osi-
guravaju sigurno rukovanje i prilikom
transporta sadržaja veće težine.

Posebno oblikovani rub prilagod-en je
utorima uloška i fiksira poklopac kako
ne bi došlo do neželjenog otvaranja.

Thermo - Kuli® delta plus
zadržava toplinu hrane i na duže
vremensko razdoblje.

Dali je sve još svježe?
Za Thermo - Kuli® delta plus 
duge dionice transporta nisu problem.
Bez obzira dali je hrana dudoko smrz-
nuta-, smrznuta-ili svježa...

Iso – Norma

Održavanje toplog stanja...
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Iso – Norma

Održavanje hladnog stanja...
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